KOKKENLEDER

Vi tilbyder et job med:

Vi seger en kokkenleder, som har lyst til at vaere med
til at udvikle Hodde-Tistrup Hallens bespisningstilbud.

Kakkenet leverer bespisning til arrangementer i
hallens lokaler, forsamlingshuset og cafeteriet, nar der
er stgrre arrangementer.

Den rigtige person er klar til at patage sig ansvaret for
keokkenet og dets medhjeelpere, og ser muligheder for
at preve nye ideer med formalet at gore stedet til et
samlingspunkt for byen, og et spaendende og attraktivt
sted at holde sammenkomster.

Vi forventer du spiller ind med kreative ideer,
motiverer medarbejdere og frivillige i huset, og
bidrager til det gode humer i hverdagen.

- Cirka 32 timers arbejdsuge i gennemsnit, og
med fleksibel seesonpraeget arbejdstid.

- Ansvar for arbejdsplaner.

- Ansvar for driften af kekkenet og menuerne.

- Mulighed for personlig udvikling.

Ansggning sendes til centerleder Torben Haahr pa
post@hthallen.dk, og yderligere oplysninger kan fas
ved henvendelse til Torben Haahr pa 20226862.
Ansggningsfristen er den 23. oktober. Ansggningerne
vil blive vurderet Izbende.

KOKKENMEDHJALPER

Vi sgger en kekkenmedhjeelper, som skal understatte
kokkenlederen i det daglige.

Kokkenet leverer bespisning til arrangementer i
hallens lokaler, forsamlingshuset og cafeteriet nar der
er stgrre arrangementer.

Den rigtige person skal veere udadvendt og
selvsteendig og have flair for kekkendrift. Jobbet
bestar i hjeelp med madlavning, anretning, oprydning
samt opvask.

Vi forventer at du selvsteendigt kan sta for servicering
af mindre selskaber

Vi ser gerne, at du glad og smilende og kan lide at
snakke med frivillige hjeelpere og husets brugere.

Vi tilbyder et job med:

- Cirka 20 timers arbejdsuge i gennemsnit og
med fleksibel seesonpraeget arbejdstid.

Ansggning sendes til centerleder Torben Haahr pa
post@hthallen.dk, og yderligere oplysninger kan fas
ved henvendelse Torben Haahr 20226862.
Ansggningsfristen er den 23. oktober. Ansggningerne
vil blive vurderet Iabende.



